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EDITAL/INSTRUMENTO CONVOCATORIO
SELEGAO PUBLICA N° 055/2025
TIPO: MENOR PRECO POR LOTE
MODO DE DISPUTA: FECHADO
PROCESSO DE COMPRA N° 9459/2026/FAIFCE

FAIFCE - Fundagcao de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo do Instituto Federal de
Educacao Ciéncia e Tecnologia do Ceara.
Rua Nogueira Acioli, 621-A, Centro, Fortaleza/CE, CEP: 60.110-140.

OBJETO:

Contratagédo de pessoa juridica para aquisicdo de insumos (Géneros Alimenticios), a fim de
dar subsidios ao desenvolvimento das atividades do “Projeto Qualifique”, executado em
parceria entre o Instituto Federal do Ceara - IFCE, campus Avangcado Guaramiranga,
juntamente com a Fundagao de Apoio ao Instituto Federal do Ceara (FAIFCE), conforme o
contrato 09/2025.

RECIBO
A Sociedade Empresaria CNPJ n° , através de
CPF n° (nome e CPF
da Pessoa Fisica) retirou este Edital de Sele¢cdo Publica e deseja ser informada de qualquer
alteracao pelo e-mail:

(Assinatura)

Obs.: este recibo devera ser remetido a comissdo de selecdo pelo e-
mail: licitacoes@faifce.ifce.edu.br, para eventuais comunicagdes aos interessados, quando
necessario.
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SELEGAO PUBLICA N° 055/2026

A FAIFCE - Fundacédo de Apoio ao Ensino, a Pesquisa e a Extensdo do Instituto Federal de
Educacao Ciéncia e Tecnologia do Ceara, Pessoa Juridica de Direito Privado, sem fins
lucrativos, com sede Rua Nogueira Acioli, 621-A, Centro, CEP 60.110-140, Fortaleza/CE,
CEP: 60.110-140, inscrita no CNPJ sob o numero 27.652.712/0001-41, vem por meio de seu
Presidente Ernani Andrade Leite, informar que realizara SELECAO PUBLICA, do tipo
MENOR PRECO POR LOTE, para contratacdo de pessoa juridica para aquisicdo de insumos
(géneros alimenticios) para subsidiar as agbes e atividades do “Projeto Qualifique ”, nos
quantitativos e locais definidos conforme especificacdes descritas no Termo de Referéncia,
anexo deste edital. Esta selegdo publica sera regida pelo Decreto Federal n2 8.241/2014 com
vistas aos principios da transparéncia, da eficiéncia, da competitividade, da busca permanente
de qualidade e durabilidade e da vinculacado ao instrumento convocatorio. Aplica-se também,
no que a norma supracitada for omissa, as disposi¢des contidas na Lei Federal no 14.133, de
1° de abril de 2021, e, no que couber, a Lei Complementar Federal no 147, de 7 de agosto de
2014, a Lei Complementar Federal no 123, de 14 de dezembro de 2006, o Decreto Federal no
8.538, de 6 de outubro de 2015 e demais normas sobre a matéria.

1. DA REALIZAGAO DA DISPUTA FECHADA:

DIA: 04/08/2026
HORA DA ABERTURA: 11:00 horas
LOCAL: Portal do Fornecedor

Todas as referéncias de tempo constantes do ato convocatorio, no aviso e durante a sessao
publica, observarao obrigatoriamente o horario de Brasilia - DF e, dessa forma, serdo
registradas na documentacéo relativa a selegao.

1.1. A presente Selecdo sera realizada no Portal do Fornecedor através do enderego
eletrbnico: https://faifce.conveniar.com.br/Fornecedor/Login.aspx?ReturnUrl=%2ffornecedor

1.2. O envio das propostas podera ocorrer até o dia e horario limite de inicio da sessao.
Durante esse periodo o licitante podera incluir ou excluir sua proposta.

2. DO CADASTRO NO PORTAL DE FORNECEDORES:

2.1. A empresa interessada em participar do processo, devera encaminhar um e-mail para
licitacoes@faifce.ifce.edu.br, solicitando o seu cadastro no portal de fornecedores.

2.2. Apés a solicitagao de cadastro pela interessada, sera enviado um link, pela Fundacao
para a empresa criar o0 seu pré-cadastro no sistema.


https://faifce.conveniar.com.br/Fornecedor/Login.aspx?ReturnUrl=%2ffornecedor
mailto:licitacoes@faifce.ifce.edu.br
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2.3. Imediatamente apéds a finalizagao do pré-cadastro no sistema, a empresa interessada
em participar, devera enviar um e-mail informando a finalizagdo do seu pré-cadastro no
sistema e solicitando o usuario e senha para utilizagao do portal.

2.4. O prazo maximo para solicitacdo de cadastro sera até o dia 03/08/2026 as 15:00h.
Esse prazo decorre em funcéo de que o cadastro ndo € automatico e que depende do horario
de expediente da Fundacéao e do fluxo de trabalho de colaboradores para que o mesmo seja
efetivado.

3. DO OBJETO:

3.1. Constitui objeto da presente Selecédo Publica a escolha da proposta mais vantajosa para
contratacdo de pessoa juridica para aquisicdo de insumos (géneros alimenticios) para
subsidiar as agdes e atividades do “Projeto Qualifique”, nos quantitativos e locais definidos
conforme especificagdes descritas no Termo de Referéncia, anexo deste edital.

3.2. Devem estar inclusos na proposta todos os custos necessarios para a entrega dos itens
e a prestacao dos servigos nos locais indicados neste Edital, inclusive eventuais custos de
devolucéo de insumos ou mercadorias nos casos de inconformidades ou necessidade de troca
ou substitui¢cao, assim como todos os impostos e taxas inerentes ao fornecimento.

3.3. Sao partes integrantes da presente Selegédo Publica os seguintes Anexos:

Anexo | Termo de Referéncia
Anexo |l Declaracao de concordancia
Anexo Il | Declaragao de inexisténcia de fatos impeditivos

Anexo IV | Modelo de Proposta de precos

Anexo V | Declaracdo de enquadramento como microempresa ou empresa de pequeno
porte

Anexo VI | Declaracdo de ndo empregabilidade de menores

Anexo VIl | Declaracdo de nao inscricdo em cadastros nacionais de empresas punidas
Anexo VIII | Minuta de Contrato

4. DO VALOR:

4.1. Considerando as estimativas apresentadas no Termo de Referéncia, o valor maximo do
lote é de R$ 161.181,57(Cento e sessenta e um mil e cento e oitenta e um reais e
cinquenta centavos) devendo atender as especificagoes estabelecidas no referido Termo
de Referéncia, anexo a este Edital.

4.1.1. Os servicos deverao ser prestados nos quantitativos e localidades abaixo indicados:

LOTE 01 - GENEROS ALIMENTICIOS:
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Identificagao
Item

Especificagao

Unidade de
Medida

Qtde

01

Café especial produzido no Macigo de Baturité com prazo de validade minimo
de 90 dia, torrado e moido, pacote de 250 g - saca com 20 unidades.

und

300

02

Leite de vaca, tipo UHT, integral, caixa tetra pak, com prazo de validade minimo
de 90 dias (marcas sugeridas: Betania/ Piracanjuba/ ltambé) — caixa com 1L

und

450

03

Leite de vaca, tipo UHT, integral, caixa tetra park, com prazo de validade minimo
de 90 dias, caixa com 1 L

und

70

04

Bebida lactea fermentada, sabor morango, teor de proteina minimo para 100 g
do produto de 1,7 g, com prazo de validade minimo de 30 dias e prazo de
validade minimo de entrega de 15 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de 4°C com registro na ANVISA/MAPA (marcas sugeridas:
Betania/ també/ Danone/ Batavo) — garrafa com 1,25 Kg

und

540

05

Agua mineral sem gas, com lacre de seguranga e informagdes sobre a
potabilidade da agua conforme legislacao sanitaria vigente (ANVISA e ANM) com
validade minima de 60 dias (marcas sugeridas: Indaia/ Naturagua/ Neblina/ Serra
Grande) — garrafa petcom 5 L

und

360

06

Polpa de fruta sabor abacaxi, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa de
fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA, pacote de 1 kg

und

80

07

Polpa de fruta sabor manga, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa de
fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA, pacote de 1 kg

und

80

08

Polpa de fruta sabor acerola, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa de
fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA, pacote de 1 kg

und

80

09

Polpa de fruta sabor goiaba, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa de
fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA, pacote de 1 kg)

und

80

10

Polpa de fruta sabor maracuja, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa
de fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA (marca sugerida:
Nossa Fruta) pacote de 1 kg

und

80

1"

Polpa de fruta sabor graviola, pacote com 10 embalagens de 100g de polpa de
fruta congelada, com prazo de validade minimo de 60 dias e prazo de validade
minimo de entrega de 30 dias, sendo transportado e armazenado em
temperatura maxima de -18C com registro na ANVISA/MAPA, pacote de 1 kg

und

80

12

Banana (fruta in natura, espécie Prata, tamanho médio, categoria extra, com
grau de maturagédo quase madura/de vez ideal para transporte - que permita sua
manipulagéo, sem manchas ou defeitos na casca, apresentando caracteristicas
organolépticas padréo e embalada) - penca com 12 unidades

Penca

100

13

Mamao (fruta in natura, espécie Formosa, tamanho médio, categoria extra, com
grau de maturagdo quase madura/de vez ideal para transporte - que permita sua
manipulagdo, sem manchas ou defeitos na casca, apresentando caracteristicas
organolépticas padrao e embalada)

und

120

14

Melancia Baby (fruta in natura, espécie baby (pequena) de polpa vermelha e
casca listrada, categoria extra, com grau de maturagdo quase madura/de vez
ideal para transporte - que permita sua manipulagdo, sem manchas ou defeitos
na casca, apresentando caracteristicas organolépticas padrdo e embalada)

und

120

15

Melao Amarelo (fruta in natura, espécie redonda, de tamanho médio, categoria
extra, com grau de maturagéo quase madura/de vez ideal para transporte - que
permita sua manipulagdo, sem manchas ou defeitos na casca, apresentando
caracteristicas organolépticas padrdo e embalada)

und

120

16

Abacaxi Pérola (fruta in natura, espécie alongada de tamanho médio, categoria
extra, com grau de maturagéo quase madura/de vez ideal para transporte - que
permita sua manipulagdo, sem manchas ou defeitos na casca, apresentando
caracteristicas organolépticas padréo e embalada)

und

120

17

Pao francés mini congelado com temperatura maxima para transporte e
armazenamento de -12°C ou conforme indicagdo do fabricante, armazenamento
em embalagem original, com validade minima de 6 meses e validade minima de
entrega de 60 dias, pacote com 6,5 Kg

Unid

30

18

P&o de forma tradicional com validade minima de 30 dias e validade minima de
entrega de 15 dias, com armazenamento em embalagem original bem fechada
em lugar fresco, seco e arejado (marca sugerida: Plusvita) — pacote de 500 g

und

360
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19

P&o de forma integral com validade minima de 30 dias e validade minima de
entrega de 15 dias, com armazenamento em embalagem original bem fechada
em lugar fresco, seco e arejado — pacote de 480 g

und

180

20

P&o de queijo tipo coquetel congelado com temperatura méxima para transporte
e armazenamento de -12°C ou conforme indicagdo do fabricante,
armazenamento em embalagem original, com validade minima de 6 meses e
validade minima de entrega de 60 dias (marca sugerida: Forno de Minas) —
pacote 1Kg

und

100

21

Goma de tapioca, granulada branca, de sabor neutro, armazenada em
embalagem original com prazo de validade minimo de 60 dias (marcas
sugeridas: Nossa Goma/ Dona Inés/ Rainha) — pacote de 1 kg

und

300

22

Flocao de milho, produto de milho pré-cozido e prensado em flocos largos com
validade minima de 60 dias (marcas sugeridas: Dona Clara/ Marata/ Sdo Braz)
— pacote de 500 g

und

350

23

Ovos de galinha, ovo branco médio, casca firme e homogénea, liso, limpo, sem
rachadura com validade minima de 60 dias (marcas sugeridas: Avine/ Tijuca/
Regina/ Emape) — caixa com 30 unidades

und

300

24

Presunto cozido suino fatiado, presunto tipo carne suina sem capa de gordura
com informagbes exigidas pela legislagdo sanitaria em vigor, teor de proteina
minimo de 16%, temperatura de transporte e armazenamento entre 0°C e 4°C,
com validade minima de 30 dias e validade minima de entrega de 15 dias, com
registro na ANVISA/MAPA (marcas sugeridas: Sadia/ Perdigédo/ Aurora/ Seara)

kg

90

25

Queijo coalho fatiado, queijo branco do tipo coalho, produzido, embalado e
entregue em conformidade com a legislagéo sanitaria vigente, com registro nos
orgédos de inspegdo sanitaria (ANVISA/ MAPA), temperatura de transporte e
armazenamento entre 4°C e 10°C, com validade minima de 60 dias e validade
minima de entrega de 15 dias (marcas sugeridas: Tijuca/ Maranguape/ Isis)

kg

90

26

Queijo mucarela fatiado, queijo tipo mugarela de 12 qualidade, produto em
conformidade com a legislagéo sanitaria vigente, com registro na ANVISA e
MAPA, temperatura de transporte e armazenamento entre 4°C e 10°C, com
validade minima de 60 dias (marcas sugeridas: Sadia/ Perdigéo/ Aurora/ Seara)

kg

90

27

Agucar refinado contendo no minimo 98,5% de sacarose, com aspecto sélido e
cristais de definidos, de cor branca, odor e sabor proprios do produto com
validade minima de 6 meses (marca sugerida: Uni&do) — pacote de 1 Kg

und

100

28

Cenoura (legume in natura, espécie longa, de tamanho médio, categoria extra,
sem rama, fresca, compacta e firme, sem manchas ou defeitos na casca, sem
rachaduras, apresentando caracteristicas organolépticas padrao e embalada)

kg

20

29

Oleo vegetal comestivel de girassol ou de milho com validade minima de 6
meses (marcas sugeridas: Salada Liza/ Sinha) — garrafa plastica de 900 mL

und

50

30

Farinha de trigo sem fermento, fina, enriquecida com ferro e acido félico com
validade minima de 90 dias (marcas sugeridas: Finna/ Dona Benta/ Dona Maria)
— pacote de 1 Kg

und

100

31

Fermento quimico em p6é com validade minima de 90 dias (marcas sugeridas:
Dr. Oetker/ Royal/ Dona Benta) — embalagem com 200 g

und

20

32

Creme de leite com gordura lactea minimo 17%, embalagem tetra pak com
validade minima de 6 meses (marcas sugeridas: Italac/ Nestlé/ Itambé/ Betania)
— caixa 200 g

und

100

33

Leite de coco obtido a partir do endosperma do fruto do coqueiro (Cocos nucifera
L.) sdo e maduro. Apresentagado liquida, homogénea, de consisténcia cremosa,
coloragao branca caracteristica, com sabor e odor préprios. Isento de sujidades,
parasitas, larvas, fragmentos macroscopicos ou microscopicos de qualquer
natureza. O produto deve estar em perfeitas condicdes de consumo e em estrita
consonancia com as normas e resolugdes vigentes da ANVISA/MS e do
Ministério da Agricultura (MAPA). O produto deve apresentar validade minima
de 6 na data da entrega — garrafa de 200 mL

und

90

34

Queijo tipo parmesdo, maturado, com massa dura. Cor amarelo-clara ou
amarelo-dourada, textura granulada fina ou média. Sabor e odor tipicos do
queijo, sem sinais de mofo ou rango, prazo de validade minimo no momento da
entrega de 90 dias restantes. Com registro no MAPA (Ministério da Agricultura e
Pecuaria), SIF (Servigo de Inspegdo Federal), SIE (Estadual) ou SIM (Municipal)
- pacote de 100g

und

70

35

Laranja péra (fruta in natura, espécie redonda, de tamanho médio, categoria
extra, com grau de maturagdo quase madura/de vez ideal para transporte - que
permita sua manipulagdo, sem manchas ou defeitos na casca, casca fina,
apresentando caracteristicas organolépticas padrao e embalada)

Kg

40




Pfa

Ly  Fundagio de Apoio ao Ensino, b Pesquisa e & Extens6o do
Instituto Federal de Educagao Ciéncia e Tecnologia da Ceard

36

Granola matinal tradicional, composta por mistura de cereais (ex: aveia em
flocos, flocos de arroz, flocos de milho) e sementes/oleaginosas. Aspecto
granulado, textura crocante, cor e odor caracteristicos. Isenta de sujidades,
insetos, larvas, fragmentos macroscépicos, mofo, rango ou substancias tdxicas.
Pronta para o consumo. O produto devera apresentar prazo de validade nao
inferior a 6 meses a contar da data de entrega - pacote com 250 g ou 350 g

und

60

37

Aveia em flocos regulares, obtida a partir do grao de aveia integral, limpo,
descascado e estabilizado. Apresentando flocos uniformes, cor branco-
amarelada ou acinzentada caracteristica, odor e sabor préprios. Textura macia
e seca. Isenta de sujidades, insetos (vivos ou mortos), larvas, mofo, rango ou
pedras. Pronta para o consumo. O produto devera apresentar prazo de validade
nao inferior a 8 meses na data da entrega - pacote de 500 g

und

30

38

Cereal matinal em flocos de milho crocantes, adogado, obtido a partir de milho
selecionado, laminado e tostado. Em formato de flocos, textura altamente
crocante, sabor caracteristicamente doce, odor préprio. Livre de aglomerados
duros, umidade, mofo, carunchos ou fragmentos estranhos. Pronto para o
consumo. O produto devera apresentar prazo de validade n&o inferior a 6 meses
a contar da data de entrega - pacote de 110 gou 120 g

und

70

39

Acucar em saché de 5 g, Agucar cristalizado purificado, obtido a partir da cana-
de-agucar. Aspecto de solido amorfo, em cristais finos e uniformes, cor branca,
sabor puramente doce e odor caracteristico. Apresentando solubilidade rapida e
total em agua. Isento de umidade, empedramento, sujidades, detritos vegetais,
insetos ou materiais estranhos. Acondicionado em sachés individuais de 5g.
Embalagem Primaria (Saché) e secundaria (caixa). Pronto para o consumo. Nao
contém gluten. O produto devera apresentar prazo de validade n&o inferior a 12
meses (ou 1 ano) na data da entrega na unidade requisitante - caixa com 1000
unidades

und

10

40

Adogante dietético em pd, composto por edulcorantes artificiais e/ou naturais
(como sucralose ou stevia), com boa solubilidade em liquidos quentes e frios.
Aspecto fisico de p6 fino, homogéneo, livre de umidade, sujidades, detritos ou
corpos estranhos. O produto deve apresentar sabor adocicado caracteristico,
sem sabor residual excessivamente amargo ou metalico. A embalagem externa
(caixal/fardo) e os sachés individuais devem conter de forma visivel e legivel:
identificagéo do fabricante, lista de ingredientes, informagé&o nutricional, lote, data
de fabricagéo e prazo de validade. O produto deve apresentar validade minima
de 12 meses na data da entrega. Caixa com 500 unidades

und

10

Y|

Manteiga com sal em saché de 10 g, Manteiga de primeira qualidade, com sal,
obtida por meio de creme de leite de vaca fresco, pasteurizado e padronizado.
Aspecto consisténcia sélida, textura homogénea, maleavel a temperatura
ambiente, cor amarela uniforme, sabor e odor caracteristicos, livre de rango e
sabores estranhos. O produto deve estar em conformidade com o Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQ) de Manteiga do Ministério da
Agricultura e Pecuaria (MAPA) e normas da ANVISA. Deve ser transportada e
entregue sob refrigeracdo (temperatura recomendada pelo fabricante,
geralmente entre 1°C e 10°C), em caixas de papeldo resistentes ou caixas
plasticas higienizadas que garantam a integridade fisica e térmica do produto.
Validade Minima no Ato da Entrega néo ser inferior a 45 dias — caixa com 192
unidades

und

30

42

Geleia em saché de 15 g, geleia de frutas, consisténcia gelatinosa e semissdlida
apropriada, obtida pela cocgdo de frutas sas, maduras e limpas, polpa ou suco
de frutas, com agucar (sacarose) e aditivos permitidos pela legislagdo vigente.
Sabores diversos (ex: morango, uva, péssego, goiaba). Validade de no minimo
6 (seis) meses a contar da data de entrega — caixa com 144 unidades

und

30

43

Sal refinado, iodado, de mesa, grau alimenticio. Constituido basicamente de
cloreto de sédio adicionado de iodato de potassio, em conformidade com as
normas vigentes da ANVISA (Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria) e do
Ministério da Agricultura e Pecuaria (MAPA). Com prazo de validade minimo de
12 meses a partir da data de entrega — pacote de 1 kg

und

10

44

Azeite de oliva 100% extravirgem, acidez maxima de 0,5% com validade minima
de 12 meses na data de entrega — garrafa de 500 mL

und

20

45

Manteiga com sal, de primeira qualidade. Produto obtido por batimento de creme
de leite pasteurizado, apresentando consisténcia sélida, textura homogénea e
maleavel a temperatura ambiente, sabor e odor caracteristicos, livre de rango e
sabores estranhos. Cor uniforme (variando do branco-amarelado ao amarelo-
ouro). Composi¢gdo minima: Teor de gordura lactea ndo inferior a 80% (m/m);
teor de umidade n&o superior a 16% (m/m); e limite maximo de 2% de cloreto de
saédio (sal). O produto devera ser transportado e entregue em temperatura entre
1°C e 10°C, respeitando as boas praticas de fabricagdo e distribuicdo. — pote de
500 g

und

60

46

Especiaria, cravo da india, condimento obtido exclusivamente a partir do botao
floral seco da espécie genuina (Syzygium aromaticum ou Eugenia
caryophyllata). Apresentacdo em formato de flor (inteiro), de coloragéo pardo-

und

12
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escura, com aroma e sabor proprios, pungentes e caracteristicos. Deve
apresentar-se sao, limpo, isento de umidade excessiva, mofo, bolores, sujidades,
larvas, parasitas e detritos estranhos a espécie vegetal. Prazo de validade
minimo de 06 (seis) meses a contar da data de entrega - pacote de 20 g

47

Condimento, especiaria, canela em pd, obtida exclusivamente a partir da
moagem da casca seca da planta Cinnamomum zeylanicum (canela verdadeira)
ou Cinnamomum cassia. O produto deve se apresentar na forma de pé fino,
homogéneo, de cor marrom-clara a marrom-avermelhada, com odor e sabor
proprios, caracteristicos, intensos e isentos de sabores ou odores estranhos
(mofo, rango, fumaga). 100% pura, livre de corantes artificiais, conservantes,
aromatizantes ou adigdo de amidos, farinhas e outras substéancias estranhas
(sujidades). Prazo de validade de minimo de 12 meses a partir da data de
entrega - embalagem de 30 g

und

10

48

Cha em saché, sabores sortidos. Cha e infusbes de ervas, flores e frutas,
sabores sortidos, minimo de 6 variedades, tais como: cha preto, cha verde,
camomila com mel, hortela, earl grey ou frutas silvestres. Padrao de referéncia:
Qualidade equivalente ou superior a Twinings — caixa com 120 sachés

Und

49

P6 para preparo instantdneo de bebida tipo cappuccino, composto por
ingredientes de primeira qualidade, contendo café soluvel, leite em pé (integral
ou desnatado), cacau em pé (ou chocolate) e canela, apresentando aspecto de
pé homogéneo, cor, cheiro e sabor préprios e caracteristicos. O produto deve
apresentar solubilidade rapida e completa em agua quente ou leite quente, sem
apresentar grumos. Embalado individualmente em sachés herméticos
(aluminizados ou plasticos selados), que garantam a integridade fisica, quimica
e sensorial do produto até o momento do consumo. Cada saché deve conter
peso liquido individual de 20g — caixa com 160 unidades

50

Chocolate em pastilhas, ao leite, tipo nobre (contendo exclusivamente manteiga
de cacau como gordura fonte, sem adigdo de gordura vegetal equivalente ou
substituta), apresentado em formato de pastilhas (gotas/moedas), facilitando o
manuseio e derretimento. com prazo de validade minimo de 8 meses a contar
da data de entrega — pacote de 1 Kg

Und

10

51

Chocolate em po, composto por no minimo 50% de cacau puro em sua
formulagdo. Aspecto pé fino, homogéneo, cor marrom caracteristica, odor e
sabor proprios de chocolate, com solubilidade adequada. Isento de sujidades,
larvas, parasitas e materiais estranhos ao produto. Prazo de validade de no
minimo 6 meses na data da entrega — pacote de 1 kg

Und

10

52

Lata de milho verde em conserva, com grdaos do milho submetidos a cozimento
e imersos em um liquido de conservacgao, processados termicamente garantindo
esterilidade e durabilidade. Com prazo de validade minimo de 120 dias na data
de entrega — lata com peso drenado de 170g

Und

30

53

Coco ralado desidratado, tipo flocos grossos/largos, adogado e umectado.
Obtido a partir da améndoa de frutos sadios de Cocos nucifera L.. Aspecto, cor,
odor e sabor proprios do produto. Isento de sujidades, parasitas, larvas ou
materiais estranhos. Com prazo de validade minimo de 6 meses na data de
entrega. (marca sugerida: Sococo) — Pacote com 100g

Und

30

54

Condimento Orégano desidratado em flocos, obtido a partir de folhas sés e
limpas da planta Origanum vulgare L., submetido a processo tecnolégico
adequado de secagem/desidratagdo. O produto deve apresentar-se em flocos
(folhas secas e trituradas), com cor verde-oliva caracteristica, odor aromatico
forte e agradavel, e sabor caracteristico, livre de mofo, sujidades, insetos, larvas,
parasitas ou qualquer material estranho a sua composicéo original. Com prazo
de validade minimo de 6 meses na data de entrega. (marcas sugeridas: Kitano,
Quero, Da terrinha) — Pacote com 200g.

Und

55

Batata tipo inglesa, caracteristicas adicionais extra, 12 qualidade, lisa, grauda,
firme, intacta, sem lesdes de origem fisica ou mecanica, tamanho e conformagéo
uniforme.

Kg

20

56

Alho nacional de 12 qualidade. Produto ndo devera apresentar umidade,
problemas com coloracédo, presenca de impurezas, odor desagradavel, estar
machucado, presenca de dentes murchos e perfurados.

Kg

57

Cebola branca, de primeira qualidade, fresca, compacta, firme, sem apresentar
sinais de brotamento ou danos mecanicos, fisicos ou biolégicos (sem podridao,
mofo, sujidades ou picadas de insetos). Casca integra, limpa, com coloragdo
caracteristica da variedade (branca). Tamanho uniforme (médio a grande,
correspondente ao Calibre Classe 3 ou 4 - diametro transversal entre 50 mm e
70 mm). O produto deve apresentar grau de maturagéo tal que lhe permita
suportar a manipulagao, o transporte e a conservagdo em condigdes adequadas
para o consumo humano imediato - Embalagem transparente de 5 kg

Kg

40

58

Couve folha (manteiga) tenra, hidratada, macia, com folhas integras de cor verde
escura, fresca de tamanho médio. Embalagem em macos de 20 folhas

Mago

10
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59

Linguica defumada tipo calabresa com aspecto normal, firme, sem umidade, néo
pegajosa, mantida em temperatura e refrigeracdo adequada com validade
minima de 2 meses a contar da entrega (marcas sugeridas: Sadia, Perdigéo,
Seara, Aurora) - embalagem de 400g

Und

60

60

Salsicha tipo hot dog, obtida de carnes de animais de agougue (suino e/ou
bovino), miudos e/ou visceras comestiveis, emulsionada, condimentada, cozida
e resfriada. O produto deve apresentar cor, aroma e sabor proprios e
caracteristicos, textura firme e homogénea, livre de ranco, sujidades, parasitas
ou qualquer substancia estranha a sua composicdo. Deve possuir registro ativo
no érgao oficial de inspecao sanitaria competente (SIF, SIE ou SIM). Prazo de
validade minimo de 3 meses na data de entrega - pacote de 3 kg

Und

20

61

Tomate do grupo oblongo (tipo Italiano), de primeira qualidade, classe 60 ou
superior (famanho médio a grande). Os frutos devem estar frescos, compactos,
firmes, limpos e com grau de maturacédo uniforme e adequado para o consumo
e manuseio. Aspecto Geral: Casca lisa, brilhante e de coloragédo caracteristica
da variedade (vermelho predominante), polpa espessa e consistente. Isento de
sujidades, parasitas, larvas, terra, umidade externa anormal, odores estranhos,
danos mecanicos (rachaduras ou cortes profundos), danos fisicos e fisiologicos,
podridao, bolores ou sinais de congelamento. Livre de residuos de defensivos
agricolas acima dos limites permitidos pela ANVISA.

Kg

20

62

Extrato de tomate, obtido a partir de frutos sadios e maduros (Solanum
lycopersicum), concentrado, sem adi¢cdo de corantes artificiais ou conservantes
nocivos. Aspecto homogéneo, consisténcia pastosa/consistente, cor vermelha
caracteristica, sabor e odor proprios de tomate. Polpa de tomate concentrada,
sal e/ou agUcar.

Teor de Soluveis Totais (Bricks): Minimo de 18% (grau Brix), livre de sujidades,
parasitas e detritos vegetais ou animais. Prazo de validade minimo de 12 meses
a partir da data de entrega - pacote de 350 g

Und

20

63

Jerimum de leite, de primeira qualidade. Apresentando grau de maturagao que
permita suportar a manipulagdo, o transporte e a conservagdo em condigbes
adequadas. Frutos compactos, firmes, com tamanho, cor e conformagao
uniformes, tipicos da variedade. Casca integra, livre de rachaduras, partes
amolecidas, mofo, sujidades ou picadas de insetos. Polpa firme, de coloragédo
alaranjada caracteristica. Isento de terra, umidade externa anormal, odor ou
sabor estranhos, tamanho médio (aproximadamente 2,5 kg).

Und

20

64

Queijo azul, tipo gorgonzola, massa semicozida, sabor forte e acentuado com
veios azuis-esverdeados, embalado em filme plastico no qual tenha sido aplicado
vacuo parcial a fim de garantir integridade do produto. Deve ser transportado e
mantido sob refrigeragédo constante (temperatura recomendada pelo fabricante,
geralmente entre 1°C e 8°C) com validade minima de 90 dias a partir da data de
entrega - embalagem de 300 g

Und

14

65

Salséao (aipo) in natura, mago fresco, com talos firmes e crocantes, folhas verdes,
sem danos mecanicos, sem sinais de murcha, podriddo ou infestagao.

mago

20

66

Condimento folhas de louro desidratadas, inteiras, limpas, secas, de coloragéo
verde-oliva a verde-acastanhada, isentas de umidade, mofo, insetos, impurezas
e materiais estranhos, com aroma caracteristico, com validade minima de 6
meses da data de entrega - embalagem de 100 g

Und

67

Pimenta-do-reino preta moida, 100% pura, seca, de granulometria uniforme,
aroma e sabor caracteristicos, livre de umidade, impurezas, matérias estranhas,
insetos e sinais de deterioragdo. Com validade minima de 6 meses da data de
entrega - embalagem integra e devidamente rotulada de 50g.

Und

68

Pote descartavel retangular com tampa transparente livre de BPA, vai ao freezer
e micro-ondas, ideal para marmita fitness e armazenamento de Alimentos,
delivery e organizagéao, pote premium de 500 mL - pacote com 24 unidades

Und

25

69

Marcador permanente, com tinta a base de alcool (ou 6leo), resistente a dgua e
de secagem rapida. Ponta de fibra acrilica/poliéster [especificar o formato: ex:
redonda ou chanfrada], com espessura do trago de aproximadamente
[especificar: ex: 2,0 mm a 4,0 mm]. Indicado para marcagdo em superficies
diversas como vidro, metal, plastico, madeira, papeldo e CD/DVD. Corpo em
resina termoplastica, com tampa hermética na cor da tinta para evitar o
ressecamento. Cor preta.

Und

70

Etiquetas para validade de alimentos (ANVISA 40x40). Etiqueta adesiva 3 linha
para rotulagem de alimentos. Etiqueta para cozinha, restaurante, delivery,
controle de validade, resistente a agua - pacote com 1000 unidades

Und

71

Colher descartavel, modelo refeicdo/sopa, confeccionada em material plastico
resistente (Poliestireno - PS ou Polipropileno - PP), de alta densidade (reforgada)
na cor branca, com comprimento minimo de 15 cm a 18 cm (padrao refeigdo).
Adequada para contato com alimentos quentes (suportar temperaturas de até
75°C a 90°C sem deformar) - pacote com 100 unidades

Und

10
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72

Saco plastico tubular transparente, PEBD/PEAD virgem (atoxico), proprio para
alimentos/congelamento (geladinho/sacolé), medindo 04cmx23cm - pacote com
1000 unidades

Und

73

Guardanapo de papel com folha dupla, padrao premium, 100% celulose virgem,
cor branca, gofrado, alta absorgéo e maciez. Medindo 23,5 x 23,5 cm (tolerancia
de +/- 5%) - pacote com 50 Unidades

Und

50

74

Touca Descartavel TNT Branca — Tamanho Unico, Uso Profissional em Cozinha,
Estética, Hospitalar, Limpeza, Saldo de Beleza e Industria - pacote com 100
Unidades

Und

10

75

Luva de seguranga confeccionada em 100% vinil (policloreto de vinil),
descartavel, ambidestra, ndo estéril, com superficie lisa. Isenta de pd (sem
talco/amido de milho) para evitar contaminagdes. Possuir punho com
acabamento virola (bainha) para facilitar o calgamento e evitar rasgos.
Espessura minima de 0,08 mm na palma e nos dedos. Indicada para protegao
contra riscos leves e higienizagdo em ambiente industrial/profissional. Tam. M,
de cor branca — pacote com 100 unidades

Und

76

Detergente liquido sintético, de uso primario, com pH neutro (entre 6,5 e 7,5),
biodegradavel e dermatologicamente testado. Tensoativo anibnico (como
principio ativo biodegradavel), coadjuvantes, conservantes, espessantes e agua.
Solugédo limpida, homogénea, livre de residuos, sujidades, materiais estranhos
ou separagao de fases. Fragrancia neutra inodoro. Com tampa bico dosador do
tipo push-pull (puxa-empurra) que garanta a vedagao perfeita do produto contra
vazamentos. Prazo de validade de no minimo 12 meses a contar da data de
entrega — garrafa com 500 mL

Und

50

77

Agua sanitaria, solugdo de hipoclorito de sédio, teor de cloro ativo entre 2,0% e
2,5%, sem fragrancia, corantes ou detergentes, prépria para higienizagdo de
frutas, legumes e verduras - embalagem de 1 L.

Und

78

Pano de limpeza multiuso, descartavel, apresentado em formato de rolo
picotado. Composicéo mista de fibras (sugestéo: poliéster e viscose), gramatura
minima de 35 g/m2. Com propriedades absorventes, livre de fiapos, resistente a
produtos quimicos de limpeza de uso geral (detergentes, desinfetantes e alcool).
Dimensdes de 28cm x 240m (600 unidades de panos) na cor verde.

Und

79

Alcool etilico sob a forma de gel hidratante, na concentragdo de 70% em peso
(equivalente a 70° INPM ou 70% p/p), com propriedades antissépticas.
Destinado a higienizagdo das maos e superficies (multiuso). com validade
minima de 24 meses, sem perfume — galdo de 5 L

Und

80

Esponja de limpeza multiuso, dupla face, composta por uma camada de espuma
de poliuretano (lado macio/amarelo) e uma camada de fibra sintética abrasiva
com minerais (lado abrasivo/verde), unidas por adesivo resistente a agua quente
e detergentes. Indicada para limpeza geral de utensilios de cozinha, superficies
e loucas. Embalagem tipo "pack" (pacote) contendo 04 unidades.

Und

20

81

Sacos Plasticos de porcionar alimentos em formato de rolo picotado de fundo
estrela ou reto; confeccionada em Polietileno de Alta Densidade (PEAD) ou
Polietileno de Baixa Densidade Linear (PEBDL), 100% virgem (atéxico e
inodoro). Dimensdes aproximadas de 25 cm de largura por 35 cm de
comprimento. Indicada para conservacao e porcionamento de alimentos, com
resisténcia térmica compativel para uso em freezer (congelamento) e forno de
micro-ondas (aquecimento). Solda lateral/fundo continua e uniforme, livre de
furos, rasgos ou imperfeicbes que comprometam a estanqueidade.
Apresentacdo em bobina com picote de facil destaque — bobina com 500
unidades

Und

82

Filme plastico de PVC (Poliorefina/Cloreto de Polivinila) esticavel, transparente,
atoxico, para embalagem e protegcéo de alimentos e produtos diversos. Cloreto
de Polivinila (PVC) 100% virgem, totalmente atéxico e inodoro. Embalado em
bobina/rolo, com excelente aderéncia (autoaderente) e elasticidade. Largura de
280 mm e comprimento minimo de 300 metros por rolo. Espessura aproximada
entre 8 e 12 micras (para garantir resisténcia a tragéo e perfuragéo). Alto brilho,
transparéncia cristalina, barreira contra oxigénio e umidade, adequado para
contato direto com alimentos (inclusive sob refrigeragéo).

Und

10

83

Papel toalha em bobina, 100% celulose virgem, folha simples, gofrado e
picotado. Alta absorgdo, resisténcia a umido (R.U.) e livre de odores ou
impurezas que comprometam a higiene. Dimensdes aproximadas do rolo de
20cm x 200m e gramatura minima de 28g/m? a 32g/m?. Pacote com 6 unidades.

Und

0.B.S: TODOS 0OS PRODUTOS, EXCETO FRUTAS E LEGUMES,
DEVEM TER AS SEGUINTES INFORMAGOES NA
EMBALAGEM: LOTE, DATA DE VALIDADE E DATA DE
FABRICACAO

11
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4.2. Em casos excepcionais, devidamente justificados, notadamente no que concerne ao
reequilibrio financeiro em razdo do transcurso do tempo, podera a Comissao acolher
propostas em valor superior aos mensurados no item 4.1.1, com a devida anuéncia da
Coordenacéao do Projeto.

4.3. O fornecimento se dara no Sitio Guaramiranga, s/n — centro — Guaramiranga/CE — cep:
62766-000. A entrega devera acontecer sempre as quintas-feiras das 8h as 11h. Os itens
pereciveis (refrigerados, os paes e as frutas) deverao ser entregues semanalmente. Os
demais, deverdo ser entregues mensalmente. Os itens refrigerados e congelados serao
armazenados em freezers e geladeiras os itens secos serdo armazenados em armarios.

4.4. Na proposta de preco devera estar incluso todos os custos relativos ao fornecimento,
inclusive deslocamento, transporte, pessoal de apoio, material de servicos etc.

5. DA FONTE DOS RECURSOS:

5.1. As despesas decorrentes da presente Sele¢cdo Publica correrdo a conta dos recursos
consignados do “Projeto Qualifique”.

6. DAS CONDICOES DE PARTICIPAGAO:

6.1. Somente poderdo participar da presente selegcao publica as empresas legalmente
autorizadas a atuarem no ramo pertinente ao objeto desta Selegdo, que possuam a
comprovada expertise técnica exigida, que estejam cadastradas no sistema e que atendam
a todas as exigéncias contidas neste Edital.

6.2. Estardao impedidas de participar desta selecéo:

a)

b)

c)

d)

f)

Consoércios de empresas, qualquer que seja sua forma de constituicao;

Empresas que tenham sido impedidas ou suspensas temporariamente de contratar
com a FAIFCE;

Empresas que estejam declaradas inidoneas para licitar ou contratar com a
Administracdo Publica, enquanto perdurarem os motivos da puni¢ao ou até que seja
promovida a reabilitacdo perante a propria autoridade que aplicou a penalidade;

Empresas que estejam em processo de faléncia, sob concurso de credores, em
dissolugédo ou em liquidagdo ou empresas estrangeiras que néao funcionem no pais;

Empresas que n&o contiverem em seu contrato social finalidade ou objetivo
compativel com o objeto desta convocacgao; e

Sociedades integrantes de um mesmo grupo econdémico, assim entendidas aquelas
que tenham diretores, socios ou representantes legais comuns, ou utilizem recursos
materiais, tecnoldgicos ou humanos em comum, exceto se demonstrado que n&o
agem representando interesse econdmico em comum.

6.3. E admitida a participacdo de empresas estrangeiras.

12
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6.3.1. As empresas estrangeiras deverao ter, na data da sessao, representacao legal no
Brasil com poderes expressos para receber citacdo e responder administrativa e
judicialmente.

6.4. Os interessados arcardo integralmente com todos os custos de preparacdo e
apresentacao de sua proposta, independentemente do resultado da Selecao.

6.5. A participagdo dos interessados implica em aceitacdo de todas as condi¢des
estabelecidas neste instrumento e seus anexos.

6.6. As duvidas referentes ao presente Edital deverdo ser encaminhadas por e-mail, para
licitacoes@faifce.ifce.edu.br.

7. DO RECEBIMENTO DA PROPOSTA DE PRECOS, DOCUMENTOS DE HABILITAGAO
E DE QUALIFICACAO:

7.1. Deverao ser inseridas as ‘PROPOSTA DE PRECOS”, “DOCUMENTOS DE
HABILITACAO” e “DOCUMENTOS DE QUALIFICACAO” no portal do fornecedor, através do
endereco eletrénico:
https://faifce.conveniar.com.br/Fornecedor/Login.aspx?ReturnUri=%2ffornecedor.

7.2. A FAIFCE né&o se responsabilizara por “PROPOSTA DE PRECOS” e “DOCUMENTOS
DE HABILITACAO e QUALIFICAGCAO” que nao sejam inseridas, no Portal do Fornecedor,
até a data e horario definidos neste Edital.

7.3. As propostas de pregcos deverao ser apresentadas com os respectivos
documentos de habilitagao e qualificagao técnica anexados.

8. DA PROPOSTA DE PRECO:

8.1. A proposta de pregos referente ao objeto desta Selegdo devera ser anexada no portal
do fornecedor em 01 (uma) via, em papel timbrado do proponente, redigida em linguagem
clara, sem emendas, rasuras ou entrelinhas, devidamente datada, assinada na ultima folha
e rubricada nas demais, e, ainda conter os seguintes elementos:

8.1.1. A Razao social, o CNPJ, e endereco completo, o numero do telefone, endereco
eletrénico, e-mail, bem como o numero da conta corrente, 0 nome do banco e respectiva
agéncia onde deseja receber seus creditos;

8.1.2. Cotagao, apresentando o preco global do Lote devera conter todos os pregos unitarios
dos respectivos itens, multiplicados pelos quantitativos, em moeda nacional, incluindo todas
e quaisquer despesas, tais como: aquisicdo, deslocamento inclusive com refrigeragéao
adequada, seguros, tributos diretos e indiretos incidentes sobre o objeto. Havendo
discordancia entre os pregos expressos em algarismos e por extenso, serdo considerados
estes ultimos;

8.1.3. Prazo para a entrega da mercadoria/servico;

8.1.4. Prazo de validade da proposta nao inferior a 60 (sessenta) dias a contar da abertura
da sessao de seleg¢ao publica;
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8.1.5. Indicagao expressa de que tem pleno conhecimento das condigdes da selegcéo publica
e do fornecimento, bem como das normas técnicas e legislagdo que tratam do assunto. Na
auséncia desta declaragao, considerar-se-a tacitamente entendido que a proponente tem
plena ciéncia dessas condigdes, bem como das normas técnicas e legislagdo que tratam da
matéria;

8.2. Nao serdo consideradas as propostas apresentadas por consorcios ou grupos de
empresas, bem como aquelas que ndo obedecerem as condi¢gdes do presente Instrumento
Convocatorio;

8.3. As especificagbes claras, completas e minuciosas do objeto da proposta ofertada
deveréo estar em conformidade com o Termos de Referéncia que compdem o Anexo | deste
Instrumento; e

8.4. Os precos propostos serdo de exclusiva responsabilidade da empresa, nao lhe
assistindo o direito de pleitear qualquer alteragao, sob alegacéo de erro, omissao ou qualquer
outro pretexto.

8.5. As propostas deverao ser apresentadas com o indicativo expresso dos servigos
conforme especificado no Termo de Referéncia.

8.6. Para os fins deste Edital se considera como proposta vencedora aquela auferir a maior
pontuacéo Técnica e Prego, nos termos deste Edital.

9. DOS REQUISITOS MINIMOS DE QUALIFICAGAO:
9.1. Da Qualificagédo Técnica:

9.1.1. Para fins de qualificacdo técnica as empresas concorrentes deverdo atender,
obrigatoriamente, de forma cumulativa, os seguintes requisitos:

a) Apresentacgao de ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente
registrado;

b) Documentos que comprovem poderes do representante legal;
¢) Registro da entidade no CNPJ;

d) No caso de entidade sem fins lucrativos ou cooperativas, documento que comprove
essa natureza juridica.

e) Atestado de capacidade técnica para fornecimento do objeto desta selegao.

9.2. A Licitante vencedora devera indicar preposto, a ser submetido a aprovacido da
Coordenacéao do Projeto durante o periodo de execucao dos trabalhos, para representa-la
sempre que for necessario.

9.3. A Licitante devera, obrigatoriamente, seguir todas as normas e orientagdes da Vigilancia
sanitaria no que concerne ao fornecimento e transporte de géneros alimenticios.
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9.4. Da Habilitagao Juridica:

9.4.1. As empresas concorrentes, para fins de habilitagdo juridica, deverdo apresentar a
seguinte documentagéio:

a) Contrato social e sua ultima alteragdo no qual se identifique a pertinéncia dos
objetivos da empresa com 0s servigos a serem contratados;

b) Copia do documento de identificagdo do responsavel pela empresa;
c) Cartdo do CNPJ onde se comprove estar a empresa ativa;

d) Comprovacao de que a empresa possui entre os codigos do Cadastro Nacional de
Atividades Econémicas (CNAE) vinculados ao seu CNPJ, como atividade principal ou
secundaria condizente com o objeto desta selegao;

e) Certiddes de regularidade fiscal municipal, estadual e federal,
f) Comprovante de regularidade do FGTS;

g) Certidao de regularidade perante a Justica do Trabalho;

h) Declaragdo que ndo emprega menor;

i) Declaragéo de inexisténcia de impedimentos para contratar com a Administragcao
Publica.

9.4.2. A microempresa ou empresa de pequeno porte devera apresentar toda a
documentacéo relativa a comprovagao da regularidade fiscal.

9.4.2.1. Havendo alguma restricdo na comprovacdao da regularidade fiscal de
microempresas ou empresas de pequeno porte, assegurar-se-a o prazo de 05 (cinco) dias,
para a devida e necessaria regularizagao.

9.4.3. A comprovacao da regularidade fiscal devera ser efetuada mediante a apresentacao
das competentes certiddes negativas de débitos, ou positivas com efeitos de negativas.

9.4.4. O prazo previsto para apresentagdo dos documentos podera ser prorrogado por igual
periodo, se requerido, por escrito, por participante e expressamente autorizado pela FAIFCE.

9.4.4.1. A ndo regularizagdo da documentagao, no prazo deste item, implicara a decadéncia
do direito a contratagao.

9.5. Das Disposi¢coes Gerais Da Habilitagao:

9.5.1. Os documentos exigidos para habilitacdo poderao ser apresentados em original ou por
qualquer processo coOpia autenticada por cartério competente ou em coépia simples
acompanhada do respectivo original para ser autenticada pela Comissao de Selecao ou por
membro da equipe, no momento da andlise dos documentos de habilitagdo, ou ainda em
publicagao feita em veiculo de imprensa apropriado.

9.5.2. Para fins de habilitacdo, a verificagdo pelo érgao promotor da Selecdo nos sitios
oficiais de érgaos e entidades emissores de certiddes constitui meio legal de prova.
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9.5.3. A FAIFCE néao se responsabilizara pela eventual indisponibilidade dos meios
eletrénicos, no momento da verificagdo. Ocorrendo essa indisponibilidade e ndo sendo
apresentados os documentos alcangados pela verificagao, o participante sera inabilitado.

9.5.4. O nao atendimento de qualquer das condigdes aqui previstas provocara a inabilitagéo
do participante vencedor.

9.5.5. Em se tratando de participante empresa estrangeira, as exigéncias de habilitacdo
serdao atendidas mediante documentos equivalentes, autenticados pelos respectivos
consulados e traduzidos por tradutor juramentado.

9.5.6. Caso o interessado mais bem classificado ndo atenda as exigéncias de habilitagao, a
fundacao podera convocar os demais participantes, na ordem de classificacdo, para
apresentar a documentag¢ao necessaria a habilitagao.

10. DO PROCEDIMENTO SELEGAO:

10.1. No horario e local indicados neste edital serdo abertas as propostas as quais serao
categorizadas por Lotes.

10.2. Os participantes fardo a inser¢cao da proposta, dos documentos de habilitacdo e
declara¢des no Portal do Fornecedor, até a data e hora constante no item 01 deste edital,
devendo indicar para qual Lote ira concorrer.

10.3. Apds a data e horario limite estabelecido, estara encerrada a possibilidade de admissao
de novos participantes na Selecao Publica.

10.4. A Comissdo iniciara o procedimento seguindo a ordem dos Lotes.

10.5. Apds a classificagdo das propostas, examinar-se-a os documentos de habilitacdo da
empresa mais bem classificada em cada Lote.

10.6. Sera elaborada ata circunstanciada que sera assinada pelos presentes a sessao.

11. DO JULGAMENTO DAS PROPOSTAS:

11.1. Abertas as propostas comerciais apresentadas, estas serdao analisadas verificando o
atendimento a todas as especificagdes e condigdes estabelecidas neste Edital e seus
Anexos, sendo imediatamente desclassificadas aquelas que estiverem em desacordo.

11.2. A proposta vencedora sera aquela que, respeitando o exposto no edital, apresentar o
MENOR PRECO POR LOTE e posteriormente atender as exigéncias de habilitagao.

11.3. Apds a classificacdo das propostas recebidas, a Comissdo dara inicio a fase de
habilitacado, analisando os documentos de habilitagdo do interessado mais bem classificado
para cada Lote, os quais foram previamente inseridos no Portal do Fornecedor.

11.4. Constatado o atendimento pleno as exigéncias do Edital, sendo aceitavel a proposta
de preco e estando habilitada a mais bem classificada, sera ela declarada vencedora do Lote.
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11.4.1. A proposta declarada vencedora sera encaminhada para a Coordenagao do Projeto
para fins de analise e validagdo, e, em sendo aprovada, o objeto sera adjudicado pela
Comissao de Selecgao.

11.4.2. Havendo empate entre as empresas a Comissdo abrirda novo prazo para
apresentacao de novas propostas das empresas empatadas. Persistindo o empate sera
realizado sorteio.

11.4.3. Transcorrido os prazos recursais € nao havendo oposigao, a proposta adjudicada
sera homologada pela Presidéncia da FAIFCE.

11.5. As decisdes da Comissdo de Selegcdo referente ao julgamento de propostas,
julgamento de habilitacdo, julgamento de recursos e resultado da selecdo seréo
comunicadas, exclusivamente, mediante publicagdo no sitio da CONTRATANTE, no
endereco https://faifce.ifce.edu.br/, no prazo de até 02 (dois) da data da deciséo.

11.5.1. Compete, exclusivamente, aos concorrentes atentar-se para as comunicacdes
exaradas, nao se responsabilizando a FAIFCE por eventuais atrasos ou néao
acompanhamento dos comunicados.

12. DOS RECURSOS:

12.1. Conforme dispde o Decreto 8.241/2014, a fase recursal se dara apoés o julgamento das
propostas de prec¢o e da habilitacéo.

12.2. Apos a publicagdo dos resultados de julgamento da proposta e dos critérios de
habilitagcdo os participantes que desejarem recorrer deverdo manifestar a sua intengao, por
meio do e-mail licitacoes@faifce.ifce.edu.br, sob pena de preclusdo, no prazo de 01 (um)
dia util apds o anuncio da declaragéo da empresa vencedora.

12.3. O anuncio da proposta vencedora e da consequente habilitagdo sera informado por
meio de comunicado a ser divulgado no sitio eletrénico oficial da FAIFCE.

12.4. As razbes dos recursos deverao ser apresentadas, por meio do e-mail
licitacoes@faifce.ifce.edu.br, no prazo de até 03 (trés) dias uteis, contado a partir da data
de publicacédo da decisao.

12.5. O prazo para apresentagcao de contrarrazdes sera de até 03 (trés) dias uteis, contado
imediatamente a partir do encerramento do prazo para apresentacao das razdes recursais;

12.6. O recurso sera dirigido a quem proferiu a decisdo, a qual, se ndo a reconsiderar no
prazo de 03 (trés) dias uteis, o0 encaminhara a autoridade maxima da FAIFCE, que tera
competéncia para a deciséo final, em até 05 (cinco) cinco dias uteis.

12.7. O recurso tera efeito suspensivo e seu acolhimento importara apenas na eventual
invalidagao dos atos insuscetiveis de aproveitamento.

12.8. O resultado dos recursos sera divulgado no site oficial da FAIFCE
(https://faifce.ifce.edu.br/).
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13. DA ADJUDICAGAO, DA HOMOLOGAGAO E DO CONTRATO:

13.1. Decididos os recursos porventura interpostos, e constatada a regularidade dos atos
procedimentais, inclusive no que concerne a habilitagdo, a Comissao de Selec¢do, apos a
aprovacgao da Coordenacéao do Projeto, adjudicara o objeto ao vencedor de cada Lote.

13.2. Uma vez adjudicado o objeto ao vencedor de cada Lote, compete a Presidéncia da
FAIFCE a homologacao do resultado, o qual sera divulgado no site oficial da FAIFCE.

13.3. Encerrado o certame, o representante legal do participante que tiver a proposta
adjudicada e homologada sera convocado para apresentar o cronograma de entrega dos
itens dos Lotes que tenha vencido no prazo de até 02 (dois) dias uteis da data de solicitagao,
sob pena de desclassificagéo.

13.3.1. O cronograma de entrega apresentado passara pela analise da Coordenacéo do
Projeto.

13.3.2. No caso de rejeicado do Cronograma de entrega, e ndo havendo consenso entre as
partes, o concorrente sera desclassificado, devendo a FAIFCE proceder o chamamento do
préximo na ordem de classificagao.

13.4. O adjudicatario devera comprovar a manutengao das condigbes demonstradas para
habilitagdo para assinar o contrato estando ciente de que o atesto dos produtos se dara em
conformidade com a qualidade e especificagdes exigidas no Termo de Referéncia.

13.5. Caso o adjudicatario ndo apresente situagao regular no ato da assinatura, ou recuse-
se a assinar, serdo convocados os participantes remanescentes, observada a ordem de
classificagao, devendo ser analisada a habilitagédo sujeitando-se o adjudicatario recusante as
penalidades constantes deste instrumento convocatério.

13.6. Na hipotese de convocacao dos participantes remanescentes, a FAIFCE devera manter
sua ultima proposta registrada, podendo negociar este valor, aproximando-o do valor da
proposta mais vantajosa, ou até mesmo superando-a.

13.7. O representante legal do participante que tiver apresentado a proposta vencedora e
que tenha tido o cronograma de entrega validado devera assinar o contrato, dentro do prazo
maximo de 05 (cinco) dias uteis a contar do recebimento da comunicacéao, através de fax,
correio ou e-mail.

13.8. A ndo assinatura do contrato no prazo estipulado no item 13.7, além da
desclassificagdo acarretara a aplicacéo das seguintes sangdes:

I. Aplicacao de multa de 10% (dez por cento) incidente sobre o valor total do contrato;

Il. Aplicacdo da penalidade de nao poder participar de sele¢des publicas langcadas pela
FAIFCE por 06 (seis) meses.

13.9. A multa a que se refere o inciso | do item 13.8 caracteriza-se como titulo executivo,
podendo a FAIFCE intentar os meios judiciais e extrajudiciais para a garantia de sua
liquidacéo.
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14. DO RECEBIMENTO PROVISORIO E DEFINITIVO:

14.1. O fornecimento dos insumos objeto do presente Edital devera ser realizado em estrita
observancia as especificagbes contidas no Anexo | do Termo de Referéncia deste Edital,
respeitando-se a legislacao pertinente a matéria, vinculando-se o contrato a ser assinado a
proposta apresentada.

14.2. Os insumos deverao ser entregues conforme cronograma validado pela Coordenagao
nos prazos apontados na Ordem de Servicos emitida de acordo com as especificagoes
constantes do Termo de Referéncia e da proposta homologada, devendo a empresa enviar
as especificagdes para validagao pela Coordenagao do Projeto.

14.2.1. Nao serdo aceitos insumos que nao atendam as especificacbes do Termo de
Referéncia, notadamente no que concerne a validade, quantidade e qualidade.

14.3. Por ocasido da entrega dos insumos a empresa devera emitir a respectiva Nota
fiscal/fatura referente a entrega, na qual devera constar no campo “dados
adicionais/informacgdes complementares” os telefones de contato, e-mail, dados bancarios,
bem como fazer referéncia expressa do nome do Projeto.

14.4. As notas fiscais deverao ser emitidas em nome da FAIFCE e devem atender as normas
fiscais e tributarias.

14.5. O recebimento provisorio dos insumos sera atestado pelo Coordenador do Projeto nos
termos do previsto no Termo de Referéncia.

14.5.1. O recebimento provisorio do objeto ndo exclui a responsabilidade da Contratada
pelos prejuizos resultantes da incorreta execugao do contrato.

14.5.2. Nao serdo aceitos insumos cuja qualidade n&o correspondam, no todo ou em parte,
as normas técnicas exigidas e ao que foi validado pela Coordenacéo do Projeto por ocasiao
da analise da proposta. Nessa situacdo a empresa, as suas expensas, devera arcar com 0s
custos de readequacao e providenciar em até 05 (cinco) dias da comunicacao a substituigao
dos insumos para que néo se prejudique a realizagdo dos eventos, agdes e atividades sob
pena de rescisao contratual.

14.5.3. O descumprimento dos prazos mencionados no presente Edital, incorre em infragao
contratual grave, com a aplicagédo de multa por cada dia de atraso, até o limite de 30 dias,
incidente sobre a parcela nao entregue, cujos percentuais serao os definidos no contrato.

14.5.4. O atraso superior a 30 (trinta) dias podera acarretar a rescisdo contratual com a
aplicagéo de multa de 20% (vinte por cento) incidente sobre o valor total do contrato.

14.5.5. Além das penalidades de adverténcia e multa, dependendo da gravidade da conduta,
poderdao ser aplicadas as penalidades de suspensdo de poder participar de processos
seletivos, bem como a declaracdo de inidoneidade da empresa e o consequente
impedimento de contratar com a FAIFCE, nos termos contratuais.

14.6. Uma vez exarado o atesto definitivo pela Coordenacdo do Projeto, a FAIFCE
providenciara o pagamento dos itens atestados, desde que se verifique a regularidade fiscal
da empresa.
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14.6.1. A empresa, por ocasiao do pagamento, devera enviar para a FAIFCE as certiddes de
regularidade fiscal devidamente atualizadas, obrigando-se a manter durante todo o contrato
as condi¢des de habilitacio.

15. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE:
15.1. Compete a FAIFCE:

a) Fiscalizar o fiel cumprimento das obrigagdes assumidas, notadamente no que
concerne aos prazos e condigdes de fornecimento dos equipamentos, bem como a
afericdo das condi¢des de habilitagcao e qualificagao da empresa.

b) Intermediar junto a Coordenacgao do projeto o fornecimento de todas as informacdes,
materiais e orientagdes relativas ao fornecimento dos equipamentos contratados.

c) Efetuar os pagamentos nas condi¢des e precos pactuados na proposta.

d) Solicitar junto a Coordenagao do projeto a designagao de um Fiscal do contrato para
acompanhar e fiscalizar a execugdo do objeto, o qual sera responsavel pela
interlocucdo com a empresa.

e) Emitir, por meio do Fiscal do contrato, eventuais notificagdes relativas as ocorréncias
relacionadas a execucdo do contrato, fixando prazo e condigdes para sua
regularizacéao.

f) Permitir a CONTRATADA o livre acesso aos materiais e informagdes necessarios a
efetivacao da entrega.

g) Prestar as informacbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

h) Proceder os descontos legais referentes as obrigagdes tributarias, na forma da
legislacéo vigente.

15. 2. A FAIFCE nao respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada
com terceiros, ainda que vinculados a execugao do objeto do presente termo, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de atos da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

16. DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA:
16.1. Compete a CONTRATADA:
a) Assumir todas as despesas necessarias a execugao do objeto da contratagao.

b) Responsabilizar-se pelas despesas dos tributos, encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais, comerciais, taxas, seguros e quaisquer outras que incidam ou venham a incidir
na execucgao do contrato.

¢) Assegurar a Contratante o direito de fiscalizar, sustar e/ou recusar os insumos que néao
estejam de acordo com as condi¢des estabelecidas no edital, ficando certo de que, em
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nenhuma hipotese, a falta de fiscalizagao a exime das responsabilidades provenientes
do contrato.

d) Assumir todas as despesas decorrentes de substituicdo ou readequacao de qualquer
produto/servigo recusado pela Coordenagéao do Projeto;

e) Manter, durante toda a execugao do contrato, em compatibilidade com as obrigacdes
assumidas, todas as condi¢des de habilitagao e qualificagdo exigidas na licitago.

f) Efetuar o fornecimento dos insumos no prazo e local indicados pela Coordenagéo do
projeto, em estrita observancia as especificacdes deste Termo de referéncia e da
proposta vencedora, acompanhado sempre da respectiva nota fiscal detalhada.

g) Atender prontamente a quaisquer exigéncias da Contratante ou da Coordenacédo do
Projeto, inerentes ao objeto da presente licitagao.

h) Nao transferir a terceiros, por qualquer forma, nem mesmo parcialmente, as obrigagdes
assumidas, nem subcontratar qualquer das prestagcdes a que esta obrigada.

i) Nao permitir a utilizacdo de qualquer trabalho do menor de 16 anos, exceto na condigéo
de aprendiz para os maiores de 14 anos, nem permitir a utilizagcdo do trabalho do menor
de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre.

j) Indicar preposto para representa-la durante a execugéo do contrato.

17. DO PAGAMENTO:

17.1. Para fins de mensuragdo do cronograma de pagamento fica estabelecido que os
pagamentos somente serdo realizados mediante o atesto definitivo da Coordenagédo do
Projeto no que concerne ao recebimento dos insumos.

17.2. O pagamento sera realizado no prazo maximo de até 10 dias, contados a partir do
recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, referente a entrega efetivada dos insumos atestada
pela Coordenacao, através de ordem bancaria ou pix, para crédito em banco, agéncia e conta
corrente indicados pela Contratada, contados da data da efetiva entrega dos insumos, desde
que atestada definitivamente a conformidade, pela Coordenagao do Projeto.

17.3. Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura o momento em que a
Coordenacao do Projeto atestar em carater definitivo a execucéo de cada objeto do contrato,
cabendo apenas o pagamento relativo ao percentual de cada insumo entregue.

17.4. Para fins de pagamento, a Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente
acompanhada da comprovacgao da regularidade fiscal da empresa.

17.5. Caso a Contratada seja optante pelo Sistema Integrado de Pagamento de Impostos e
Contribuicbes das Microempresas e Empresas de Pequeno Porte — SIMPLES, devera
apresentar, juntamente com a nota fiscal, a devida comprovacgao, a fim de evitar a retengao
na fonte dos tributos e contribui¢des, conforme legislacdo em vigor.
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17.6. Havendo erro na apresentagdo da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes a
contratagdo, como, por exemplo, obrigacéo financeira pendente, decorrente de penalidade
imposta ou inadimpléncia, o pagamento ficara sobrestado até que a Contratada providencie
as medidas saneadoras. Nesta hipotese, o prazo para pagamento iniciar-se-a apos a
comprovagao da regularizagdo da situagdo, nao acarretando qualquer 6nus para a
Contratante.

17.7. Antes do pagamento, a FAIFCE realizara consulta on line aos sistemas publicos e, se
necessario, aos sitios oficiais, para verificar a manutencédo das condi¢cbes de habilitagdo da
Contratada, devendo o resultado ser autenticado e juntado ao processo de pagamento.

17.8. O pagamento, cujo valor sera fixo e irrevogavel, se dara para a conta indicada pela
contratada, entendendo-se como data de pagamento a da ordem bancéaria emitida pela
FAIFCE.

17.9. Na hipotese de protesto indevido de qualquer titulo, a FAIFCE aplicara a penalidade
cabivel, sem prejuizo da devida indenizagao.

17.10. Quando do pagamento, sera efetuada a retengao tributaria, se houver, de acordo com
a legislacédo e normas vigentes.

17.11. O pagamento nao sera efetuado a Contratada enquanto pendente de liquidagao ou
qualquer obrigacdo financeira que lhe for imposta, em virtude de penalidade ou
inadimpléncia.

18. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE:

18.1. A Contratada devera adotar, sempre que possivel, praticas de sustentabilidade
ambiental no fornecimento dos produtos/servigos para a FAIFCE, em especial, quanto a
procedéncia e descarte dos materiais utilizados para a execugao contratual.

19. DAS INFRAGOES E DAS PENALIDADES:
19.1. Para os fins deste Edital consideram-se infragdes:
a) A nao celebracao do contrato nos prazos estabelecidos no edital;
b) A inexecucao total ou parcial do contrato;
c) A inobservancia dos termos da proposta adjudicada;
d) O atraso, no todo ou em parte, na entrega dos servigos contratados;
e) A pratica de qualquer ato que vise fraudar a selegcao ou a execugao do contrato;

f) A pratica de atos ilicitos, inidbneos ou que atentem contra os principios da
moralidade, imparcialidade, isonomia, legalidade e eficiéncia;

g) Apresentar atestados, documentos, certidées ou declaragdes falsas durante o
certame ou na execucao do contrato;
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h) A pratica de qualquer das infragbes previstas no art. 155 da Lei n® 14.133/2021.

19.2. A pratica de qualquer das infracées elencadas no item 20.1 acarretara a aplicagao das
seguintes sangdes:

a) Adverténcia;

b) Multa;

¢) Impedimento de licitar ou contratar;

d) Declaragao de inidoneidade para licitar ou contratar

19.3. Os procedimentos de aplicacdo das penalidades e seus respectivos percentuais serao
detalhados no contrato.

19.4. A aplicacdo de multa ndo impede que a FAIFCE rescinda unilateralmente o contrato e
aplique outras sangdes cabiveis.

19.5. As multas devidas e/ou prejuizos causados a CONTRATANTE serdo deduzidos dos
valores a serem pagos, ou recolhidos em favor da CONTRATADA, ou ainda, quando for o
caso, serao cobrados judicialmente.

20. DO RESPONSAVEL PELO ACOMPANHAMENTO DA EXECUGAO:

20.1. A Coordenacdo do Projeto designara colaboradores para acompanhamento e
fiscalizagdo da execucdo do objeto deste Edital, que registrard em relatério, todas as
ocorréncias relacionadas com sua execucdo, determinando o que for necessario a
regularizagao das falhas ou defeitos observados.

21. DAS DISPOSIGOES GERAIS:

21.1. O presente Edital atende ao disposto no Art. 2° do Decreto n° 8.241/2014, contendo os
elementos necessarios e suficientes, com nivel de precisdo adequado, para identificar os
servigcos a serem contratados, incluindo suas especificagdes técnicas.

21.2. Toda e qualquer comunicagao referente a Selegdo ou a execugao contratual devera
ser realizada por meio dos canais oficiais da FAIFCE elencados neste Edital.

21.3. A apresentacdo da proposta incorrera na aceitagdo expressa das condi¢gdes deste
Edital.

21.4. Os proponentes deverao apresentar todas as declaragdes contidas nos anexos deste
instrumento sob pena de desclassificacao.

21.5. Este Edital estara disponivel a qualquer interessado no sitio eletrénico:
https://faifce.conveniar.com.br/Fornecedor/Login.aspx?ReturnUrl=%2ffornecedor e
devera ser lido e interpretado na integra, e, apos o encaminhamento da proposta, ndo serao
aceitas alegacoes de desconhecimento.
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21.6. Fica assegurado a FAIFCE, a qualquer tempo, o direito de, no interesse da
Administracdo, e sem que caiba aos proponentes qualquer tipo de reclamagao ou
indenizagao:

21.6.1. Anular o certame, por iniciativa propria ou mediante provocagao de terceiros, quando
houver ilegalidade; ou, revogar, por interesse publico, a presente selegédo publica, sempre
em despacho fundamentado, dando ciéncia aos interessados.

21.7. Na contagem dos prazos estabelecidos nesta Selegcao Publica e seus Anexos, excluir-
se-a o do dia do inicio e incluir-se-a o do vencimento. Sé se iniciam e vencem os prazos em
dias de expediente na FAIFCE.

21.8. Fica assegurado a qualquer pessoa o direito de solicitar esclarecimentos ou impugnar
o presente Edital em até 02 (dois) dias uteis antes da data da sessao por meio do e-mail
licitacoes@faifce.ifce.edu.br.

21.9. Quaisquer esclarecimentos ou impugnacdes sobre este Edital deverao ser solicitados,
por escrito, a Comissao de Seleg¢ao da FAIFCE - Fundagao de Apoio ao Ensino, a Pesquisa
e a Extenséo do Instituto Federal de Educacgao Ciéncia e Tecnologia do Ceara, pelo telefone
(85) 3512-8668 - Ramal 03, de 22 a 62 feira, das 08:00 as 12:00h e das 13:00h as 17:00h, ou
através do e-mail: licitacoes@faifce.ifce.edu.br para a obtencado dos esclarecimentos que
julgar necessarios, devendo ser feito até 02 (dois) dias uteis anteriores a data da abertura da
Selecgao Publica.

21.10. Nos pedidos de esclarecimento ou impugnacdo encaminhados, os interessados
deverdo se identificar (CNPJ, Razdo Social e nome do representante que pediu
esclarecimentos) e disponibilizar as informagdes para contato (enderego completo, telefone,
fax e e-mail).

21.11. Cabera a Comissao de selecdo decidir sobre os pedidos de impugnacdo ou
esclarecimentos em até 01 (um) dia util anterior a data da abertura da Sele¢do Publica,
apoiado pelo setor técnico responsavel pela elaboragdo do Edital ou pelo 6rgao juridico,
conforme o caso.

21.12. Sera designada nova data para realizagdo da sessao quando:
a) For acolhida a impugnacao contra o ato convocatério;
b) A Comissao de selecao nao responder dentro do prazo estabelecido;

¢) Houver qualquer modificagcdo no ato convocatorio, exceto quando a alteragdo nao
afetar a formulagao das propostas.

21.13. O presente edital reger-se-a pelos principios da impessoalidade, da moralidade, da
probidade, da publicidade, da transparéncia, da eficiéncia, da competitividade, da busca
permanente de qualidade e durabilidade, e da vinculagdo ao instrumento convocatorio.

21.14. E vedado ao participante retirar sua proposta ou parte dela apds aberta a sesséo.

21.15. Os esclarecimentos das consultas formuladas serdo divulgados mediante
correspondéncias enviadas aos potenciais participantes, por correio, fax ou e-mail e
publicizadas no site oficial da FAIFCE.
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21.16. E facultado & Comiss&do de selecdo, em qualquer fase do julgamento, promover
diligéncia destinada a esclarecer ou complementar a instrugdo do processo e a aferigdo do
ofertado.

21.17. O objeto da presente Selecao podera sofrer acréscimos ou supressdes de até 40%
(quarenta por cento) na forma do art. 29 do Decreto 8.241/2014.

21.18. A Comisséo de Selegao, no julgamento das propostas e da habilitagdo, podera sanar
erros ou falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e de sua
validade juridica, mediante despacho fundamentado, com validade e eficacia, e acessivel a
todos os interessados.

21.19. A comissao podera sanear os documentos de habilitagcdo e/ou proposta com admissao
da juntada de documentos, durante as fases de classificagao ou de habilitagdo, que venham
a atestar condicido pré-existente a abertura da sessao publica do certame, sem que isso
represente afronta aos principios da isonomia e da igualdade entre as licitantes.

21.20. A Comissao de Selegao, no interesse da Administragao, podera relevar omissoes
puramente formais observadas na documentagao e proposta, desde que ndo contrariem a
legislacao vigente e ndo comprometam a lisura da Seleg¢ao, sendo possivel a promocgéao de
diligéncia destinada a esclarecer ou a complementar a instru¢do do processo.

21.21. Quando nao acudirem interessados a Sele¢do Publica; quando os interessados néo
atenderem as condi¢des de habilitagdo ou as propostas apresentadas ndo atenderem aos
critérios de selecdao, a FAIFCE podera contratar diretamente, desde que mantidas as
condicdes preestabelecidas no instrumento convocatorio inclusive quanto ao valor maximo
estabelecido para a contratacao.

21.22. As informagdes complementares que visem obter maiores esclarecimentos sobre a
presente Selecao serdo prestadas pela Comissao de Selegao, no horario de 08:00 as 12:00
ou das 14:00 as 17:00, de segunda a sexta-feira, pelo e-mail: licitacoes@faifce.ifce.edu.br.

21.23. Aos Concorrentes compete obter, as suas custas, as informagdes complementares
necessarias ao fornecimento do objeto.

21.24. Os proponentes serdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das informacdes e
dos documentos apresentados em qualquer época, respondendo civil e criminalmente por
eventuais falsidades, alteragdes ou distorgdes.

21.25. Havendo divergéncia entre o Termo de Referéncia, o Edital ou o contrato, prevalecera
o descrito no edital.

21.26. Fica assegurado a Comissao de Selegao o direito de no interesse publico, e sem que
caiba aos proponentes qualquer tipo de reclamacéao ou indenizacéao:

a) Adiar a abertura das propostas da presente selegao publica, dela dando conhecimento
aos interessados;

b) Alterar as condigbes deste Edital, as especificacbes e qualquer documento pertinente a
esta selecao publica, fixando novo prazo.

21.27. Os concorrentes ao retirarem o presente Edital declaram que tomaram conhecimento
de todas as suas disposi¢oes, concordando expressamente com elas.
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22. DO FORO:

22.1. Para dirimir todas e quaisquer duvidas oriundas da presente selegao publica, fica eleito
o foro da Comarca de Fortaleza/CE, com excluséo de todos os outros, por mais privilegiado
que se apresente.

Fortaleza, 29 de julho de 2026.

Esnani Andbaats [ eite

ERNANI ANDRADE LEITE
Presidente da FAIFCE
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